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UN ENCLAVE PRIVILEGIADO DONDE LA VIÑA Y EL LOBO CONVIVEN EN SINTONÍA

Nota de cata
Color rosa pálido y brillante. En nariz intenso, limpio y afrutado. 
Aromas a fruta roja, fresa y frambuesa. En es boca fresco, 
equilibrado y frutal. Sueve y final largo con persistencia de 
aromas. La crianza le aporta equilibrio y amplitud.

Denominación de origen
Navarra.

Crianza
Vino joven.

Tipo de botella
Borgoña.

Variedad de la uva
Garnacha.

Elaboración
Tras mantener el mosto un breve contacto con los hollejos a 8ºC; se 
separa por gravedad y fermenta en depósitos de acero inoxidable a 
temperatura controlada entre 15-17ºC durante 16 horas. Después de 
la fermentación se mantiene el vino en contacto con sus propias lías.

Análisis
Graduación: 13,5% vol.
Contiene sulfitos.


	Diapositiva 1: UN ENCLAVE PRIVILEGIADO DONDE LA VIÑA Y EL LOBO CONVIVEN EN SINTONÍA

