PERELADA

DES DE 1923

Denominacio d'origen
Emporda

Anyada

2017

Crianca
16 mesos en bétes bordeleses, 50% de roure america de
tipus fi i 50% de roure francés Allier. La resta en ampolla.

Tipus d’ampolla
Bordelesa ancienne 2 de 75 cl.

Varietat del raim

Cabernet Sauvignon (32%), Garnatxa Negra (27%), Merlot
(22%), Samsé (14%), Altres (5%).

Elaboracio

Vinificacié en negre, maceracio llarga, fermentacio
controlada a 25°C.

www.pereladachivite.com

PERELADA

PERELADA

Festival Castell
Peralada 2022

66 EI Festival castell de

Peralada porta més de 30
anys de trajectoria. Cada any
dediquem un dels nostres
vins a evidenciar la nostra
vinculacié amb el mén
cultural. ,,

Delfi Sanahuja. Enoleg Cap.

Nota de tast

Color vermell cirera intens. Aroma amb records de
fruites vermelles i espécies, notes balsamiques i un
fons torrefacte.

En boca és fresc, rodé, intens i equilibrat. Té uns tanins
presents pero molt ben integrats.

Es un vi amb molta personalitat i un llarg postgust

Analisi

Graduacid: 15,0% vol.

SO, lliure: 22 mgl/l.

SO, total: 60 mg/l.

Acidesa total: 3,50 g/l (a.s.).
Acidesa volatil: 0,92 g/l (a.ac.).
Sucres residuals: 0,20 g/l.
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