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RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

3 VINAS BLANCO RESERVA

UN BLANCO “COMO LOS DE ANTES”

VINEDO: Elaborado a partir de las uvas Viura, Malvasia y Garnacha

Blanca de vifiedos situados en el Valle del Najerilla.

CRIANZA: La elaboracion de cada variedad se hizo por separado y el
“coupage” final envejecié en roble americano durante 12 meses.

Posteriormente permanece en botella durante al menos 1 afo mas.

CATA: Atractivo y brillante color amarillo dorado. En nariz, despliega
intensos aromas a frutos secos, almendras y hierbas aromaticas,
seguidos de notas dulces de miel y frutas otofales. En boca es vivaz,
duradero, complejo, con numerosos matices, profundo, mineral y

presenta un toque salado.
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