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Denominacion de origen

Cote-Rébtie, en la zona septentrional del valle del R6dano
(Francia).

Anada
2017

Crianza
40 meses en barricas nuevas.

Variedad de la uva
89 % Syrah, 11 % Viognier.

Elaboracion

Vinificacién en cubas de acero inoxidable con
temperatura controlada. Sistema de perforacion
automatica. Fermentacion/maceracion alcohélica de 4
semanas.

www.guigal.com

YEBIONDE

: 7/

COTE B

“La Mouline”

“ El Cote-Rotie "La Mouline™ es una de las

anadas mas emblematicas de Domaine
GUIGAL. Sélo se producen unas pocas

botellas al ano de este vinedo situado en

el corazon de la Cote Blonde.

Nota de cata

Color rojo rubi con reflejos bermelldn.

Pequefios frutos rojos, mora y aromas florales de
violeta.

Potente pero de fina intensidad aromatica.

29

Muy flexible en el paladar y una hermosa armonia entre
la finura de los aromas y la riqueza explosiva debida a

la concentracion de este vino.

Un vino femenino de textura voluptuosa y suavidad

sedosa, intensamente aromatico.
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