
Un reflex del paisatge 

empordanès; viu, elegant i 

intens.

Eduard Díaz. Enòleg.

Nota de tast
Color rosa salmó pàlid.

L’aroma ens recorda les fruites àcides amb un fons

floral.

En boca és fresc, gras i molt envolvent.

És un vi equilibrat, llarg i molt expressiu.

Anàlisi
Graduació: 13,80% Vol. 

SO2 lliure: 19 mg/l. 

SO2 total: 75 mg/l.  

Acidesa total: 3,60 g/l (a.s.).

Acidesa volàtil: 0,32 g/l (a.a.). 

Sucre residual: 0,20 g/l. Elaboració
Vinificació del most flor, lleugerament

macerat a temperatura controlada a 15ºC. 

Denominació d'origen
Empordà

Anyada 
2020

Criança
Vi jove.

Tipus d’ampolla

Borgonya Nova, color blanc, 75 cl.

Varietat del raïm
Garnatxa Negra (70%), Ull de Llebre (30%).
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