PERELADA

DES DE 1923

Denominacio d'origen
Emporda

Anyada
2019

Crianca
Vi jove amb un toc de fusta (10% envellit en bétes de
roure frances).

Tipus d’ampolla
Bordelesa Terroir, blanca, 75 cl.

Varietat del raim
Cabernet Sauvignon (81%), Samso (10%), Merlot (9%).

Elaboracio

Fermentacio del most flor a temperatura
controlada de 15°C.

www.pereladachivite.com

Collection Rosé

1S Un rosat estructurat,

complex i amb personalitat,
marcat per la seva anima
empordanesa. 29

Delfi Sanahuja. Enoleg Cap.

Nota de tast

Color salmo brillant.

Aroma de fruites vermelles amb fines notes vegetals i
un agradable toc lactic.

En boca és fresc, rodd, envolvent i amb un postgust
molt aromatic.

Té un final perfumat, expressiu, persistent i amb
sensacions afruitades. Es un vi molt equilibrat i amb
molta personalitat.

Analisi

Graduacio: 13,50% vol.

SO, lliure: 19 mgl/l.

SO, total: 90 mg/I.

Acidesa total: 3,50 g/l (a.s.).
Acidesa volatil: 0,42 g/l (a.a.).
Sucres residuals: 1,80 g/l.
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