PERELADA

DES DE 1923

Denominacioé d'origen
Emporda

Anyada
2019

Crianca
Vi jove, perd amb un 11% envellit en botes noves
d’Acacia.

Tipus d’ampolla
Bordelesa Ancienne 2, color antique, 75 cli 150 cl.

Varietat del raim
Chardonnay (57%), Sauvignon Blanc (43%).

Elaboracio

Fermentacioé del most flor a temperatura
controlada de 15°C.
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Collection Blanc

“ Una col-leccio d’aromes de

PEmporda que transmeten
elegancia i frescor. ,,

Delfi Sanahuja. Enoleg Cap.

Nota de tast

Color groc palla brillant. Aroma amb expressio de
fruites dolces, recordant el préssec i el platan. En boca
és rodd, fresc, equilibrat i envolupant. Es un vi intens i
complexe amb un final molt llarg i expressiu. Destaca la
seva complexitat i personalitat Gniques.

Analisi

Graduacio: 13,0 % vol.

SO, lliure: 18 mg/l.

SO, total: 90 mg/I.

Acidesa total: 3,50 g/l (a.s.).
Acidesa volatil: 0,48 g/l (a.ac.).
Sucres residuals: 0,29 g/l.
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