PERELADA

DES DE 1923

Denominacioé d'origen
Emporda

Anyada
2016

Crianca
16 mesos en béta bordelesa nova de roure francés
Allier, restant en ampolla.

Tipus d’ampolla
Bordalesa “Esevi”, 75 cl., 150 cl., 300 cl.

Varietat del raim

Merlot (59%), Cabernet Sauvignon (23%),
Cabernet Franc (9%), Garnatxa Negre (9%).

Elaboracio

Vinificacié en negre, maceracio llarga i fermentacié a
temperatura controlada a 25°C.

www.pereladachivite.com

MALAVEIN

FINCA

MALAVEINA

PERELADA

Finca Malaveina

“ Un vi de finca elegant i

complex que s’ha convertit
en un dels referents més
significatius del panorama
vinicola del nostre pais. 99

Delfi Sanahuja. Enoleg Cap.

Nota de tast

Color vermell cirera de capa alta.

Aroma fruitds amb un fons de fines notes torrades i
balsamiques.

En boca és rodg, carnoés i estructurat.

Els tanins son madurs i aporten sensacio d’arrodoniment.
Té un excel-lent equilibri, amb un bon pas de boca i llarg
postgust.

Es un vi amb una marcada personalitat de la finca de la
qual prové i té un gran potencial d’envelliment.

Analisi

Graduacio: 14,5% vol.

SO, lliure: 19 mg/l.

SO, total: 50 mg/I.

Acidesa total: 3,40 g/l (a.s.).
Acidesa volatil: 0,78 g/l (a.ac.).
Sucres residuals: 0,20 g/l.
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