


Añada 2016

· 88 puntos en Guía Peñín 2018

.

Añada: 2017

Región: DO Montsant (Cataluña, España)

Variedades: 60% Macabeo y 40% Garnacha 

Blanca

Vendimia: Uvas seleccionadas de nuestros 

viñedos. 

Elaboración: Fermentación tradicional en tinas de 

acero inoxidable a temperatura controlada.

Graduación Alc.: 12,5% vol.

SO2 total: 94 mg/L

Acidez total: 5,0 g/L (ácido tartárico) 

Acidez volátil: 0,13 g/L (ácido acético) 

Azúcares residuales: 0,24 g/L

Tipo de botella: Bordelesa


