PERELADA

DES DE 1923

Denominacio d'origen
Emporda

Anyada
2017

Crianca
Vi jove.

Tipus d’ampolla
Bordelesa prestige, blanca, 75 cl.

Varietat del raim
Merlot (57%), Sams6 (21%),
Ull de Lllebre (16%), Syrah (6%).

Elaboracio

Vinificacié del most flor, lleugerament macerat amb les
pells, a una temperatura controlada de 16°C.

www.pereladacomercial.com

€€ Un rosat fidel als seus

origens, per gaudir en tot
moment. ,,

Delfi Sanahuja. Enoleg Cap.

Nota de tast

Color cirera clar amb ribet violaci.

Aroma a fruites dolces, especiada i amb un fons floral.

En boca és gras alhora que fresc i molt envolupant. Es un
vi molt equilibrat, amb un bon pas de boca, persistent i
llarg.

Analisi

Graduacio: 13 % vol.

SO, lliure: 20 mg/l.

SO, total: 105 mg/l.

Acidesa total: 3,50 g/l (a.s.).
Acidesa volatil: 0,32 g/l (a.a.).
Sucres residuals: 0,20 g/l.
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