PERELADA

DES DE 1923

Denominacié d‘Origen
Oli de 'Emporda

Varietats

Argudell 100 %
Varietat tradicional de 'Emporda

Tipus d’Ampolila

Oslo, cilindrica, color blanc, de 50 cl.

Produccio
6,000 ampolles

Elaboracio

Elaborat a partir de olives collides al seu punt just
de maduresa, directament de l'arbre i
seleccionades.

L’oli s’ha obtingut de la primera

extraccio en fred, per procediment mecanic.

www.perelada.com

OE PERELADA

OLI D’OLIVA VERGE EXTRA
100% ARGUDELL

OBTINGUT DE LA PRIMERA EXTRACCIO EN FRED
W PROCEDIMENT MECANIC
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UDE CeMPORDA MEDITERRANEAN OLIVE®

IIC DORGEN PROTEGIDA

EL MOLI DE
PERELADA

“ El Moli de Perelada recull

Pesséencia de ’Emporda. El
resultat és un oli mediterrani
que reflexa els aromes dels
seus paisatges. , ,

Nota de tast

Color verdés nitid i brillant. L’ aroma és neta, de la
propia fruita amb matisos vegetals.

Sabor de natura, tot recordant la gebra de bon mati,
amb un final lleugerament picant que desperta els
sentits.

Suau, greixés i dolg en boca. Presenta un bon equilibri
gustatiu.

Gastronomia

Per a la conservacio de les seves caracteristiques
organoleptiques i dels seus components beneficiosos
per a la salut, es millor fer-lo servir en cru o cuinar-hi
sense arribar al punt d’ebullicio.
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