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CASA GRAN DEL SIURANA

Denominacio6 d'origen
Priorat

Anyada
2011

Crianca
16 mesos en barriques noves de roure
francés de 225 litres.

Varietat del raim
90% Syrah, 10% Garnacha

Elaboracio

Vinificacié en negre, maceracio llarga 25-30 dies,
fermentacio a una temperatura controlada de 24-28°C

www.casagrandelsiurana.com

GRAN CRUOR

O O

7 &uwz‘ﬂﬂmddﬂ
1 Biwss Piigns di o o Lo Tt
Foisea). Somintiaed Sd 30 di

bacedt~bvecllioment dosant {8 miss
ves s souse framess b S U

NUMERO D'AMPOLLES 4.316

PRIORAT

LENOMINACIO D'ORIGEN GUALIFICADA

F
By
%

CASA GRAN DEL SIURAD

Gran Cruor

‘C L’essencia de la terra

alimenta aquest Syrah que
capta tot el Sol a les parts
altes i pobres de la finca de
la Fredat. ,,

Anna Gallisa, enologa.

Nota de tast

Color cirera fosc. En nas s'aprecien aromes molt intensos
i complexos: fruites (mora), vainilla, café, especies.
Cremos i rod6 en boca, fresc i mineralitzat, amb un roure
ben integrat.

Estructura amplia, un vi profund amb molt de cos.

Els tanins s6n molt suaus i deliciosos.

Final molt llarg i intens.

Analisi
Graduacio: 15.5% vol.
Acidesa total: 5,0 g/l.
Acidesa volatil: 0,72 g/l.
Sucre residual: 0,43 g/l.
pH: 3.67
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