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El sender GR-14 segueix

l'itinerari de la senda del 

Duero, des dels Pics d'Urbión

fins a la frontera de Portugal. 

Amb aquest vi, vull expressar

l'experiència sensorial que 

suposa recórrer-lo.

Delfí Sanahuja, Enòleg Cap de 

Perelada.

Nota de tast

Color cobert de cirera madura amb ribets moradencs

en capa fina.

En nas s'aprecien records a fruits negres de bosc com 

la mora i l'esbarzer, bressolats per notes especiades

entre les que destaquen el clau i la vainilla i notes 

torrades de moca i fumats.

Equilibrat, entrada carnosa en boca amb un gran 

balanç entre tanins i acidesa. Final llarg i persistent.

Anàlisi

Graduació: 14,5% vol. 

SO2 lliure: 32 mg/l.

SO2 total: 62 mg/l.

Acidesa total: 5.4 g/l en tartàric. 

Acidesa volàtil: 0,48 g/l.

Sucres: 1 g/l. 

Elaboració

Raïm seleccionat procedent de vinyes de més

de 40 anys, fermentació malolàctica en bótes

de roure francès..

Denominació d‘Origen

Ribera del Duero

Criança

Roman 9 mesos en bóta de roure francès.

Varietats

Tempranillo100 %

GR-14   


