A Journey Through Sicily

Los vinos La Segreta toman su nombre
del bosque que rodea el vifiedo de Ulmo,
en Sambuca di Sicilia. Son dos vinos
jovenes, de espiritu fresco, con unos
cupajes basados fundamentalmente en
variedades autoctonas.

La Segreta Bianco 2013

Variedades: Grecanico (50%o),
Chardonnay (30%), Viognier (10%),
Fiano (10%o).

Elaboraciéon: Uva despalillada y
estrujada. Maceracioén en tinto durante
10-14 dias en tanques de acero

inoxidable.
PLANETA Nota de cata: Amarillo claro con ligeros
LA SEGRETA reflejos verdosos. En nariz ofrece un
DOC SICILIA impacto olfactivo exuberante. Aromas

muy equilibrados de citricos, pifiay
melocotén blanco. En boca es fresco
equilibrado, con une xitoso equilibrio
entre acidez, sabor y volumen, nunca
excesivo. Final redondo y aromatico.
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