A Journey Through Sicily

Cometa es un vino disefiado para
competir con los mejores blancos del
mundo. Se trata de un original
monovarietal 100% Fiano, una noble y
antigua uva originaria de la Campania

Cometa 2013
Variedades: Fiano (100%)
Area de produccion: Menfi, Sicilia.

Tipo de suelo: En el vifiedo de Gurra, los suelos de
limo y pizarra hacen destacar las cualidades
aromaticas de la Fiano. En el vifiedo de Dispensa
predominan los limos mezclados con arcilla amarilla
y gris, de textura moderadamente fina.

Altitud: 75 metros sobre el nivel del mar.
Elaboracion: Tras el estrujado y despalillado, se
realiza un suave prensado y sedimentacion estatica a
baja temperatura. Se inoculan levaduras
seleccionadas después del clarificado, y fermenta
sobre sus lias en depdsitos de acero inoxidable
durante veinte dias.

Graduacién: 13,5%
Acidez total: 6,42
pH: 3.36

Formato: 75 cl.

Nota de cata: Dorado vibrante, con destellos
verdosos. Bouquet intenso, con un abanico de
aromas en los que pueden distinguirse el melocoton
blanco, la pifia, la mandarina, el peppermint y las
hierbas mediterraneas como la camomilla y el
tomillo. Elegante y redondo en boca, con notas
frutales acentuadas por interesantes fragancias
marineras.
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