OLIVER CONTI

Denominacion de origen
Emporda

Anada
2017

Crianza

Seis meses en barricas nuevas de roble francés
de Allier y de Acacia, realizando periédicamente la
operacion de battonage.

Tipo de botella

Bordelesa Ancienne 2, color antique, 75 cl.

Variedad de la uva
Gewurztraminer (100%).

Elaboracion

Fermentacién en barricas nuevas de roble francés de
Allier y de Acacia a temperatura controlada de 15°C.

www.pereladacomercial.com

OLIVER CONTI

GEWURZTRAMINER
2077

EMPORDA
EN:

DENOMINACIO D'ORIGEN

Gewurztraminer

€6 El aroma intenso y elegante

combinan a la perfeccién con
una fuerte personalidad
varietal. 99

Eduard Diaz. Endlogo.

Nota de cata

Color amarillo con tonalidades doradas.

Aroma terpénico, con recuerdos de frutas tropicales,
con un fondo balsamico y en perfecto ensamblaje con
las finas y delicadas notas de las barricas.

En boca es fresco a la vez que graso, envolvente,
elegante y equilibrado.

Destaca su complejidad y personalidad Unica, reflejo de
la variedad de la que proviene.

Analisis

Graduacion: 12,90% Vol.
SO2 libre: 18 mgl/l.

SO2 total: 80 mg/l.

Acidez total: 3,40 g/l (a.s.).
Acidez volatil: 0,42 g/l (a.a.).
Azlcar residual: 0,40 g/l.
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