
"La Doriane" 2014 
Tipo de suelo 

Viñedos en terrazas muy empinadas. "Costa de 

Chatillon" Shale CONDRIEU, piedra caliza de silicona 1 ha 

"Colombier" ST MICHEL sur Rhône granito, arena. 1 ha 

"Volan" ST PIERRE DE BOEUF Granit con óxido de hierro. 

1 ha CONDRIEU "Coteau de Chéry". 0,5 ha 

variedad de uva 

100% Viognier. 

Edad media de las vides 

35 años 

Elaboración del vino 

Un vino elaborado y madurado exclusivamente en 

barricas nuevas de roble durante 9 meses. 100% 

fermentación malo láctica. 

Envejecimiento 

Sólo roble nuevo 

rendimiento medio 

39 Hl / hectárea. 

La producción media anual 

Cerca de 20 000 botellas. 

Saboreo 

Ojo: Brillante, clara de color amarillo pálido de oro. 

Aroma : flores blancas, albaricoque, melocotón blanco. 

Intensamente potentes y elegantes aromas. 

Boca: Frescura, redondo, rico y con cuerpo. Totalmente 

expresiva del terruño. Gran finura y frescura. 

General: una agradable acidez ligera, bien equilibrado 

con frutas frescas. 


