MATARROMERA PRESTIGIO 2011

D.O. RIBER A DEL DUERO

La afiada 2010

Invierno suave vy lluvioso. Primavera fria con importantes heladas que limitaron la
produccion. Brotacidn retrasada, con posterior verano caluroso. Excelente maduracion
por la ausencia de lluvia al final del verano con altas temperatura y diferencias térmicas
dia-noche, con vendimia durante la sequnda quincena de septiembre.

El vino

Matarromera Prestigio 2011 es la concepcidn de uvas de vifiedos viejos de la finca Pago
de las Solanas. Sélo nace aquellos afios que la uva y la afiada alcanza la calidad exigida
por Bodega Matarromera. En el afio 2011 sélo se elaboraron 14.500 kilos vendimiados en
cajas y seleccionados en mesa de seleccion. La distincion de Matarromera Prestigio 2011
se debe a su doble crianza. Durante 9 meses es criando en barrica francesa de Allier, tras
los cuales se hace un trasiego para continuar la crianza otros 9 meses en barricas nuevas
de roble americano. La crianza en botella se prolonga durante 24 meses en una botella
troncocdnica, oscura, pesada, y un tapdn natural.

Uvas rigurosamente seleccionadas de vifiedos viejos. Los 18 meses en barrica los ha
pasado en los dos robles mas emblematicos: 9 meses en madera americana y otros 9 en
madera francesa, ambos con distintas intensidades de tostado. Matarromera Prestigio
posee un excelente equilibrio con aromas especiados procedentes de su paso por
barrica. Mantiene un color cereza intenso, limpio y brillante. Su aroma es potente, rico
en matices tostados con fondo de frutas negras muy maduras. Conserva un poderoso
esqueleto de taninos dulces con final largo. Todo ello hacen que este vino sea a la vez
verdaderamente elegante y de perfil moderno.

Formato 750 ml,

Origen del vino
Nombre del vifiedo  Pago de las Solanas
Localidad  Valbuena de Duero
Superficie  19.78 Ha
Formacion  espaldera
Textura del suelo  franco arcilloso
Tipo de elaboracion  tradicional en tinto
Altitud  790-730 m
Produccién/ha  Limitada a 2.500 y 5.000 kg/ha
Orientacion de la espaldera  Norte/Noroeste - Sur/Sureste
Pendiente  10%
Afios de plantacion 1994

Vendimia y envejecimiento
Variedad  100% Tempranillo
Vendimia  Octubre
Primera vendimia 1994
Botellas producidas  14.500
Fermentacion  10-14 dias en tanques de acero inoxidable (28°C)
Crianza 18 meses en barrica y 24 meses en botella

Palencia Burgos

Zamora

Segovia

Datos analiticos
Alcohol  15,32%
Acidez 4,52 g/I

Salamanca

Castillay Ledn

Recomendaciones
Guarda  Lugar fresco y seco. Evitar luz solar.

< Tempratura  Consumir a 16-18°C
MATARROMERA
PRODUCTOR Reconocimientos
Bodega Matarromera, S.L. (1988) e 92P Guia Pefiin 2015
Endlogo: Felix Gonzalez +  92P Anuario de Vinos de El Pais 2015

Director técnico: Alberto Guadarrama
Elaboracién: Bodega Matarromera
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