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Denominacion de Origen Calificada: Rioja, la D.O. mas antigua de Espafia
(1925), esta situada en el norte del pais, a ambos margenes del Ebro. Sus
62.000 hectareas de vifiedo se distribuyen en las provincias de La Rioja, Alava
y Navarra, con una altitud méxima de unos 700 m. El tipo de suelo mas
caracteristico tiene una estructura equilibrada de arenas, limos y arcillas, es
ligeramente alcalino y pobre en materia organica. En toda la zona confluyen
dos climas tan opuestos como el atlantico y el mediterraneo, lo que
proporciona temperaturas suaves y precipitaciones anuales de mas de 400
I/m2.

Variedades: 85 % Viuray 15 % Malvasia

Fincas: Barén de Ley Blanco se elabora a partir de vifiedos en Rioja Alta, en
la zona Oeste de Rioja. Asi como en Rioja Baja encontramos un marco
climético y edafoldgico ideal para la produccién de tintos de corte moderno y
rosados, esta zona de Rioja nos proporciona unas condiciones dptimas para
la elaboracién de blancos de variedades autdctonas riojanas, con climas mas
frescos y lluviosos que en general resultan en elegantes vinos blancos con
buena acidez.

Vendimia: Manual.

Elaboracion: Tras su vendimia manual, las uvas llegan a bodega y tras su
despalillado son prensadas cuidadosamente y en condiciones inertes para
evitar la oxidacion de los mostos. La elaboracion de Bardn de Ley Blanco es
realizada en depdsitos especiales alargados de acero inoxidable que permiten
un desfangado inicial mas eficaz asi como un mejor control de las
temperaturas, aspecto critico en este estilo de vinos.

La fermentacion es realizada en estos depositos a temperaturas muy bajas,
alrededor de los 14 a 15 °C, que multiplican la expresién aromatica de las
variedades, y asimismo parte de la produccion se deja macerar un tiempo con
sus lias para mejorar la sensacion de volumen en boca.

Crianza: Vino joven.

Nota de cata: Mostrando un color amarillo pélido con algun brillo verdoso, el
vino se muestra limpio y brillante. En nariz es una auténtica sorpresa por su
gran expresividad, desarollando una atractiva gama de aromas exéticos,
hierbas aromaticas y eneldo, excepcionales en un Blanco riojano. En boca, la
principal impresion es de perfecto equilibrio entre grado y acidez, con buena
estructura.
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