PERELADA

DES DE 1923

Denominacion de origen
Emporda

Anada
2021

Crianza
Vino Joven.

Tipo de botella

Borgogne, blanca, 75 cl

Variedad de |Ia uva

Ull llebre (80%), Garnatxa negra (20%), Cabernet
Sauvignon (9%), Merlot (9%), Syrah (5%).

Elaboracion
Vinificacion del mosto flor a temperatura
controlada de 15°C.

www.pereladachivite.com

Jardins Rosé

“ Un vino de aromas florales

inspirado en un entorno
unico, los Jardines del
Castillo de Peralada. 29

Delfi Sanahuja. Endélogo jefe.

Nota de cata

Color rosa fresa claro.

Aroma intenso a frutas acidas con notas especiadas.
En boca es amable, envolvente y con un final de boca
muy largo y agradable.

Analisis

Graduacion: 13,40% vol.

SO, libre: 20 mg/l.

SO, total: 80 mg/l.

Acidez total: 3,50 g/l (a.s.).
Acidez volatil: 0,42 g/l (a.ac.).
Azucares residuales: 0,30 g/l.
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