BARON DE LEY

RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

FINCA MONASTERIO

LA MAXIMA EXPRESION DEL
“R10JA MEDITERRANEO”

VINEDO: Elaborado a partir de uvas Tempranillo y de otras
variedades, todas ellas procedentes del vifiedo de nuestro

Monasterio Benedictino, plantado en 1985.

CRIANZA: Criado durante 18 meses en barricas nuevas de roble
francés y posteriormente 6 meses en “foudres” de 10.000 litros de

roble francés.

CATA: De intenso color picota, en nariz dominan aromas a fruta en
mermelada y a maderas balsamicas con recuerdos a infusiones y té,
coco, notas lacticas, cacao y especias. En boca cuenta con una gran

estructura, sabroso, equilibrado y elegante.
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