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Denominacion de origen

Cote-Rébtie, en la zona septentrional del valle del R6dano
(Francia).

Anada

2017

Crianza
40 meses en barricas de roble nuevas.

Variedad de la uva
93 % Syrah, 7% Viogner.

Elaboracion

Vinificacién en cubas de acero inoxidable con
temperatura controlada. Sistema de perforacion
automatica. Fermentacion/maceracion alcohélica de 4
semanas.
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“La Turque”

“ El Cote-Rétie "La Turque” es una de las
joyas de la corona del Domaine GUIGAL.
Un vino potente con notas especiadas, su
terruino de la costa marrén con acentos
rubios le da una gran elegancia. ,,

Nota de cata

Color rojo rubi con reflejos oscuros.Pequefios frutos
rojos, guinda, mora..., intensidad aromatica potente y
elegante. El paladar es bastante flexible y hay una
hermosa armonia entre la flexibilidad, la concentracion
del vino y la finura de los taninos elegidos.

Expresion asertiva del terrufio.

Aunque posee la virilidad de la Céte Brune, La Turque
tiene la sutileza y los acentos femeninos de una rubia.
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