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Nota de tast

Color groc molt pàl·lid amb lleugers tons verdosos. 

Límpid i brillant. Amb despreniment de fines bombolles. 

Aroma neta i afruitada, molt expressiva de la varietat

Moscatell. Gust de fruita fresca, bon equilibri, llarg, 

saborós i persistent en boca.

Anàlisi

Graduació:  7% Vol. 

Pressió a 20ºC: 2,5 bares.

SO2 total: Inferior a 150 mg/l.  

Acidesa total:3,5-4 g/l (a.s.).  

Acidesa volàtil: Inferior a 150 g/l (a.a.). 

Sucre residual: 85 g/l. 

Elaboració

2ªFermentació mitjançant mètode Charmat.

Tipus d’ampolla

Flute, color fulla morta, 75 cl.

Varietat del raïm

Moscatell d’Alexandria (100%).
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