
 
Secastilla 
 
 

100% Garnacha. Espectacular color cereza brillante. 
En nariz es fino con deliciosos aromas a fruta 
escarchada conviviendo con notas balsámicas, 
chocolate, regaliz y aceitunas negras. Elegante, fresco 
y estructurado en boca destaca su potente carga frutal, 
en armonía con agradables notas lácteas y algún 
recuerdo a chocolate y grano de café. Crianza de 10 
meses en barricas de roble francés 

Viticultura: Viñedos muy antiguos de Garnacha han 
sido recuperados  para elaborar este vino. 

 

Clase de Vino:  Tinto reserva 

 

Graduacion  

Alcoholica:    14.5% vol                    

 

Tipos de  

Suelo:   Franco-arenosos con bastante  
pedregosidad 

 

Crianza:   Envejecido en barricas de roble        
francés 

 

Variedad:      Garnacha 

 

Añada:    2010 

 

  



 


